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CAIET DE SARCINI

privind achizitionarea de servicii de catering pentru scoli
CPV 55524000-9 — SERVICII DE CATERING PENTRU $COLI

Procedura aplicabili: Procedurs proprie (servicii cuprinse in Anexa nr, 2 la Legea nr.
98/2016, cu modificarile si completarile ulterioare), organizati cu buget fix in aplicarea
art. 187 alin. (6) din Legea nr. 98/2016.

1. OBIECTUL CAIETULUI DE SARCINI

Prezentul Caiet de sarcini face parte integrant din Documentatia de atribuire $i constituie
ansamblul cerintelor pe baza carora ofertantul participant la procedura isi va elabora oferta
sa, in vederea atribuirii contractului de achizitii publice avand ca obiect prestarea serviciilor
de catering — pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a hranei (mic dejun, pranz si cind) la
sediul Scolii Profesionale Speciale nr. 8 din Strada Victor Daimaca, nr. 2, Sector 1,
Bucuresti.

Scoala Profesionala Speciald nr. 8 este o unitate de invatamant special, care se ocupa cu
educarea, instruirea si formarea copiilor prescolari si scolari, cu probleme psihice si fizice, in
regim de internat si semiinternat, si asigura micul dejun, masa de pranz $i cina elevilor.

Cantina este adaptats pentru servirea mic dejunului, pranzului si cinei, in sistem
catering. Incéperile puse la dispozitie sunt situate |a parterul unitatii si sunt repartizate
astfel:

* sectorul de consum reprezentat prin sala de mese:;
* sala de distribuire a mancarii (bloc alimentar);
* oficiu pentru debarasarea, spalarea veselei si a tacamurilor.

Spatiul amenajat este dotat corespunzator cu: mobilier bucétarie, frigider, chiuveta inox cu
doud cuve, masa inox, oale si cratite inox, tacamuri $i cani inox, farfurii de inox, tavi
melaminate, fete de mas din material textil, mese si scaune.



Personalul desemnat pentru buna functionare a activitatilor legate de canting este format din:
* administrator/magaziner

* medic si asistentd medicals

* lucrator cantina.

Produselelpreparatele se vor livra in fiecare zi in perioada 05.05.2026 — 31.12.2026, cu
posibilitate de prelungire prin act aditional pani la data de 30.04.2027.

2. TEMEIUL LEGAL

La elaborarea prezentului Caiet de sarcini $i la executarea contractului S€ VOr respecta
urmatoarele acte normative:

* Legeanr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare:

* Hotérarea Guvernului nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publicd/acordului-cadru din
Legea nr. 98/2016:

* Legea nr. 272/2004 privind protectia $i promovarea drepturilor copilului, republicats, cu
modificarile si completarile ulterioare, art. 129 alin. (3);

* Legea nr. 198/2023 privind fnvatamantul preuniversitar, cu modificarile $i completarile
ulterioare;

* Hotarérea Guvernului nr. 6/2026 privind actualizarea cuantumului alocatiei de hrana,
publicata in Monitorul Oficial nr. 29 din 16.01.2026, aplicabila incepand cu data de
01.02.2026;

* Hotérarea Guvernului nr. 1447/2007 privind normele de alimentatie pentru unele categorii
de elevi, cu modificarile $i completérile ulterioare:

* Ordinul Ministerului Sanatatii nr. 1563/2008 privind aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sanatoase pentru copii si adolescenti;

* Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului privind igiena
produselor alimentare:

* Hotérérea Guvernului nr. 924/2005 privind aprobarea Regulilor generale pentru igiena
produselor alimentare:

* Legea nr. 256/2015 privind exercitarea profesiei de dietetician, cu modificarile si
completarile ulterioare;

* alte acte normative in vigoare aplicabile domeniului.

3. VALOAREA ESTIMATA A CONTRACTULUI

Prestatorul trebuie s3 asigure zilnic pregatirea, preépararea si livrarea hranei pentru
prescolarii si elevii Scolii Profesionale Speciale nr. 8 Bucuresti, in cantitstile $i continutul
caloric stabilit prin normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare, respectiv art. 129
alin. (3) din Legea nr. 272/2004 privind protectia $i promovarea drepturilor copilului.

Cuantumul alocatiei zilnice de hran, stabilit prin Hotararea Guvernului nr. 6/2026:



* 48 leifzi cu TVA (39,67 lei/zi fara TVA) - elev cy certificat de incadrare in grad de
handicap;

* 32 lei/zi cu TVA (26,45 lei/zi fara TVA) - elev farz certificat de incadrare in grad de
handicap.

Cota TVA aplicabils: 219,

Tarifele unitare indicate mai sus sunt fixe pentru toti ofertantii, procedura fiind
organizati cu buget fix, in aplicarea art. 187 alin, (6) din Legea nr. 98/201 6. Ofertantii
nu pot propune tarife diferite — acestea ny fac obiectul licitiri $au negocierii. Factorij
de evaluare pentru atribuirea contractului se referj exclusiv |a aspecte calitative,
detaliate in Documentagia de atribuire si in Strategia de contractare,

Valoarea estimatj pentru perioada contractual3 initialad (05.05.2026 — 31.12.2026):

Denumire
serviciu

Cod CPV Valoare maximi
fara TVA pentru
Perioada 05.05.2026

- 31.12.2026

Alocatie/elev/zi

Servicii de 55524000- | 40 elevi cu 39,67 lei fara

catering pentru 9 certificat de TVA

scoli handicaplzi x 102 (48 lei cu TVA)
zile x 39,67 lei
fara TVA

26,45 lei fars
TVA

(32 lei cu TVA)

(meniu/zifelev: mic
dejun + prénz + cind)

= valoare maxims
161.853,60 lei fara
TVA

30 elevi fars
certificat de
handicap/zi x 102
zile x 26,45 lej
fara TVA
(meniu/zifelev: mic
dejun + pranz + cind)

= valoare maxima
80.937,00 lej fars
TVA

TOTAL
perioada
initiald

242.790,60 lei
fara TVA

Valoarea estimati a actelor aditionale (01.01.2027 - 30.04.2027):
* 40 elevi cu certificat de handicap/zi x 70 zijle x 39,67 lei fara TVA = 111.076 lei fara TVA
* 30 elevi fara certificat de handicap/zi x 70 zile x 26,45 lei fara TVA = 55.545 lei fara TVA
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* Total aditionale = 166.621 lei fara TvA

Valoare Totalj Serviciu (perioada initialg + aditionale): 409.411,60 lei firs TVA

4. DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING

Prestatorul trebuie s asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranej pentru
prescolarii si elevii Scolii Profesionale Speciale nr. 8, sub forma a trei mese complete pe zi
(mic dejun, pranz $i cina), in cantitatile si continutul caloric stabilit prin normele de hrana
prevazute de legislatia in vigoare, respectiv art. 129 alin. (3) din Legea nr. 272/2004.

5. PARTICULARITA]'I ALE MENIURILOR (ANEXA NR. 1)

Structura meselor Si gramajele orientative sunt cele din Anexa nr. 1 |a prezentul Caiet de
sarcini. Prestatorul, prin nutritionistul desemnat, are obligatia de a intocmi meniuri concrete
conforme acestor particularitati si legislatiei in vigoare, adaptate la grupele de varsts ale
elevilor beneficiari.

6. PRINCIPIl GENERALE PRIVIND INTOCMIREA MENIURILOR

Toate produsele vor réspecta prevederile legale in vigoare privind siguranta alimentelor. in
vederea realizarii meniului, se vor respecta prevederile Ordinului Ministerulyi Séanatatii nr.
1563/2008, privind aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor,

Meniul va fi intocmit cu observarea nevoilor pentry cantitati satisficatoare si echilibrate din
principalii furnizori de energie ai organismuluj — lipide (grasimi), glucide (dulciuri, fructe,
cereale, legume) si proteine (carne, branzs, lapte, oua si proteine vegetale) — astfel incat s3
se realizeze un aport echilibrat al factorilor nutritivi, conform modelulyi farfuriei s&natoase”

(Healthy Eating Plate) recomandat de Organizatia Mondials a Sanatatii.



Pentru intocmirea unui meniu complet si corect, pentru prescolari si elevi adolescenti, se vor
respecta urmatoarele recomandari:

schimb, se poate folosi lapte cu paine cu gem sau biscuiti. La masa de Pranz nu se vor servi
felul | si felul 11 preparate preponderent din glucide (cereale), ci din legume; fainoasele vor i

* evitarea la cing g mancarurilor care solicits un efort digestiv puternic sau care au efect
excitant ori a caror combinatie produce efecte digestive nefavorabile (cum ar fi iahnie de
fasole cu iaurt sau cy compot);

-

in fierbere sau sub forma de salamurj prajite ori pregétite |a Cuptor; sa se asigure
2 ouélséptéméné!persoané sub diverse forme (ou fiert, omlets |a cuptor);

* Nuse vor folosi creme cu ous, frisca sau maioneza:

* mancarurile s3 nu fie grase, sosurile sa nu conting mults fiins sau alte adaosuri de
ingrosare, s3 nu fie condimentate, sa fie moderat sérate;

* mancarurile scizute (pentru felul I1) constau dintr-un preparat din carne Cu garniturd sau
dintr-o mancare scazut3 cu carne (mazare cu pui, ostropel, gulas cu carne, varzs Cu carne

* fructele trebuie s3 fie spalate in prealabil si ambalate individual (acolo unde este cazul) in
folie de protectie de plastic sau coals de hértie. Unde nu este cazul, fructele vor fi prezentate
intr-o I4dita sau o caserolj mai mare.

Medicul/tehnicianul nutritionist desemnat de prestator:

* urmareste incadrarea in ratia alimentara, care este cantitatea de alimente ingerata ce
satisface calitativ si cantitativ nevoile nutritive ale elevilor:

* tine cont de principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt: lipide, glucide si
proteine;

* asigura un aport echilibrat, astfel:

- proteinele sa reprezinte cca 15% din valoarea calorics globald, provenite preponderent
din surse de calitatea | (carne, branza, lapte, oud, proteine vegetale);

- lipidele s3 reprezinte 25-30% din valoarea calorica globald, din care 2/3 de origine
vegetala;

- glucidele sa acopere 55-60% din valoarea calorics globala, provenite din fructe, cereale,
legume (nu din zahar rafinat);

* asigura necesarul de elemente minerale, vitamine si aproximativ 2500 ml apa/zi.
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Administratoryl scolii, impreung cu administratorul firmej $i mediculitehnicianul nutritionist al
firmei de catering stabilesc meniul saptdmanal, tinand cont de factorii enumerati mai sus,
Firma de catering nu are voie s modifice meniul stabilit fara acordul autoritatii contractante
$i trebuie s3 tina cont de faptul ¢4 elevii unitatii scolare trebuie s beneficieze de hrang mai
saraca in grasimi (uleiuri vegetale), produse afumate si condimente (sare, piper etc.).

Hrana preparat nu va contine substante conservante $i coloranti artificiali si in elaborarea ei
Se va evita pe cat posibil folosirea oricaror factori alergogeni.

Dacad pe parcursul derularii contractului vor aparea anumite imbolnaviri ale beneficiarilor, se
vor solicita meniuri adecvate bolilor respective.

7. GRAFICUL DE PRESTARE A SERVICIILOR

Prestarea serviciilor de catering se va efectua de 3 (trei) ori pe zi, dupa cum urmeaza:

Denumire servicii

Servicii de catering | 55524000-
pentru scoli 9

—

Cod CPV Termen prestiri servicii

1. Zilnic, intre orele 07:30 — 07:45- se va livra: micul
dejun (din ziua respectiva);

2. Zilnic, intre orele 1 1:30 = 12:00 - se va livra:
pranzul (din ziua respectiva);

3. Zilnic, intre orele 17:30 — 18:00 - se va livra: cina
(din ziua respectiva).

8. PROGRAMUL DE SERVIRE AL MESELOR

Programul de servire al meselor este stabilit pentru unitatea noastra dupa urmatorul orar:
* Micul dejun - intre orele 08:00 - 08:50:

* Masa de pranz - intre orele 12:30 - 13:00 (Seria 1) si 13:15 — 14:00 (Seria a Il-a);

* Cina - intre orele 18:30 — 19:00.

Acest program va putea fi modificat si adaptat, in mod corespunzator, in functie de
necesitdtile si la cererea motivats a beneficiarului. Programul va fi anuntat in scris la
inceputul derularii contractului, iar el va suferi modificari, ce vor fi aduse Ia cunostinta cu
minim 3 zile inainte de schimbérile ce au aparut in programul de servire a meselor.
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Spatiile de servire a mesei si vesela de servit vor fi asigurate de citre unitatea beneficiars, in
conformitate cy legislatia in vigoare.

9. CONDITII PRIVIND AMBALAREA, LIVRAREA, RECEPTIA I
TRANSPORTUL

9.1. Ambalare si transport

Livrarea va fi asigurata de prestator cy masinile izoterme autorizate DSVSA Si nu va majora
in niciun caz pretul (de ex.: conditii extreme de vreme, drum accidentat etc.). Autovehiculele
Cu care se realizeaz4 transportul vor prézenta autorizatii sanitar-veterinare la zi.

Transportul si distribuirea hranei preparate se va face in recipiente din inox inchise ermetic,
care sa pastreze temperatura alimentelor — vase izoterme, separat pentru fiecare fel de
mancare sau casolete.

prezenta in mod obligatoriu contract de prestare a serviciilor privind igienizarea periodica
(lunar/trimestrial).



9.2. Receptia

1. Lista meniurilor livrate in luna respectiva, cu valorile nutritionale;

2. Borderoul de portii livrate — in care se consemneaza zilnic: ora livrérii, varianta de meniu,
numarul portiilor livrate, semnaturile partilor (profesorul de serviciu, magazinerul);

3. Lista de participanti — centralizator cy elevii prezenti, completat zilnic de asistenty| medical
$i magaziner (prezent/absent), Cu estimarea pentru ziua urméatoare;

4. Raportul nutritional lunar, intocmit $i semnat de medicul/tehnicianul nutritionist desemnat,
cuprinzand:

— media aportului caloric zilnic pe categoriile de elevi (cuffara certificat de handicap);
— reéspectarea proportiilor de proteine, lipide si glucide;

— confirmarea c& nu s-au folosit alimente din Lista alimentelor nerecomandate (OMS
1563/2008 - vezi Anexa nr. 2);

— eventuale incidente nutritionale si masuri luate.

Toate produsele vor fi insotite la livrare de:
* certificate sanitar-veterinare;
* aviz de insotire a marfurilor.

In cazul constatari unor deficiente in prestarea serviciilor, acestea se comunics imediat, in
scris, prestatorului. Tn cazul in care vor constata abateri care pot conduce Ia consecinte
grave pentru starea de s3natate a beneficiarilor, personalul de Specialitate si directorul
unitatii de invatamant vor avea dreptul s sisteze distribuirea hranei, iar prestatorul va fi
obligat s& inlocuiascs alimentele sau hrana in cauza cu alta/altele corespunzatoare, firg a
pretinde plati suplimentare, in termen de maxim 2 (doud) ore de Ia primirea notificarii.

De asemenea, hrana va fi verificata obligatoriu (CANTITATIV $| ORGANOLEPTIC) de catre
personalul responsabil de servirea hranei si de asistentul medical prezent la receptia
acesteia.

ESTE INTERZIS sj se pastreze alimentele de Ia 0 masa la alta.

10. TRANSMITEREA COMEN2zII

Comanda scrisa se transmite prestatorului prin fax sau e-mail, de catre persoana desemnats
prin decizie de director. Comanda cuprinde numarul de portii ce vor fi preparate si aduse
beneficiarului.



Grila de transmitere 3 comengzii:

Termen de transmitere 3 comenzii

Mic dejun pentry
Ziua N

pana la ora 15:00 in Ziua N-1

Pranz + cing pentru
Ziua N

pana la ora 10:00 in ziua N

Portii pentru regim
dietetic/alimentar

Odat& cu comanda obisnuitd, cu mentiune separats a categoriei
(cuffara certificat de handicap) $i a regimului aplicabil

Comanda se face pe baza foii zilnice de Prezenta a prescolarilor $i elevilor (sub semnatura
profesorilor diriginti), in urma efectuarii Prézentei si cunoasterii exacte 3 numarului
beneficiarilor prezenti,

in functie de modificarile intervenite in frecventa prescolarilor $i elevilor beneficiari,
autoritatea contractants isi rezerva dreptul de a suplimenta sau diminua numary| de portii,

fara modificarea tarifului unitar si fara vreo notificare prealabild, ci numai prin precizarile cu
privire la numérul de beneficiari cuprinse in comanda lansata catre prestator.

11. CONTROALE, PROBE ALIMENTARE S!| ALTE PREVEDER]

Achizitorul are dreptul de a diminua/suplimenta numary| de portii in fiecare zi in functie de
prezenta elevilor.

Prestatorul are obligatia de a preleva probe alimentare, de a le pastra 48 de ore, sidea
Prezenta oricand achizitorului toate autorizatiile de functionare si transport.

Achizitorul are obligatia de a preleva $i el probe alimentare (portie oferita gratuit de
Prestator), conform normelor sanitare impuse de legislatia sanitara in vigoare, in recipiente
din sticld, etichetate, care se pastreaza 48 de ore, $i se prezinta oricand eventualilor
inspectori/controlori.

12. PREVEDERI PENTRU ZILE CU PROGRAM MODIFICAT
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Pentru tnchideri neprevazute (intemperii, probleme de sanatate publica, avarii, alte situatii
similare), notificarea se face de indat3 ce devine posibil. Portiile deja comandate pentru ziua
respectiva nu se factureazs daca notificarea se transmite prestatoruluj pana la ora 07:00 a
Zilei respective.

Pentru excursii sau deplasari organizate, prestatorul va asigura hrang rece/ambalats
conform Notei de comands transmisa cu cel putin 3 (trei) zile inainte, cu avizul medicului
unitétii de invatamant,

13. CERINTE PRIVIND IGIENA PERSONALULUI S| A ALIMENTELOR

Cerinte specifice privind igiena personalului:

* Personalul care lucreazs la prepararea hranei trebuie s3 aibé analizele medicale |a zi si s3

este cazul.

Cerinte specifice privind alimentele:

* Produsele intermediare $i produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-

organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care s3 nu
prezinte risc pentru sanatate.

* Se recomandi ca hrana s3 fie servita la aproximativ 30 min. de la preparare. in caz
contrar, ea trebuie mentinuta la o temperatura maij mare de +60°C pentru hrana calds sila
maxim +8°C pentru hrana rece.

* Este interzisa pastrarea alimentelor de la o mas3 Ia alta.

Ofertantul poarts intreaga rispundere pentru calitatea si cantitatea serviciilor de
catering, iar medicul/tehnicianul nutritionist desemnat raspunde profesional pentru
compozitia nutritionali a meniurilor, in conformitate cy Legea nr. 256/2015.

Cerinte specifice privind deseurile alimentare:

* Transportul deseurilor alimentare se va face cu mijloace de transport autorizate ale
prestatorului, pe cheltuiala sa.
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* Prestatorul are obligatia evacuarii zilnice a deseurilor alimentare.

14. PENALITATI PENTRU NECONFORMITATI $I CONDITII DE
REZILIERE

Penalititile previzute in prezenta sectiune se aplici in lun calendaristici, evaluate la
valoarea serviciilor efectiv afectate (valoarea mesei, valoarea zilej say valoarea
portiilor neconforme), nu la valoarea totalad a contractului.

14.1. intarzieri Ia livrare
Se calculeaza prin raportare la intervalele de livrare stabilite |a pct. 7 (Graficul de prestare).

Tip intarziere Prima oari in lunj

A doua oari in A treia oari in luna

luna

15-30 minute

30-60 minute

Peste 60 minute say 10% din valoarea
neprezentare mesei + masurs
corectivi

Notificare scrisa
(féra penalitate)

3% din valoarea
mesei afectate

1% din valoarea
mesei afectate

5% din valoarea
mesei + notificare

2% din valoarea
mesei afectate

Declansarea
procedurii de
reziliere

Declansarea
procedurii de
reziliere

14.2. Neconformitéi_:i cantitative (gramaj / numir portii)

! Situatie

Gramaj sub cel declarat la una sau maij Inlocuire imediata + 2% din valoarea

Consecinta

multe portii portiilor afectate

Numar portii mai mic decat comanda Completare imediata + 2% din valoarea

portiilor lipsa

Repetare in aceeasi luna a situatiilor de maj
sus

5% din valoarea portiilor afectate +
notificare scrisa formals

14.3. Neconformititi calitative
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Consecints

Produs necores
la receptie

punzator calitativ, constatat Inlocuire in max. 2 ore + 3% din valoarea

mesei

Inlocuire + 3%
notificare

Neconformitate cu meniul aprobat (produs
substituit f&ra acordul AC)

din valoarea meseij +

Lipsa documentelor insotitoare (certificate,
declaratii) la livrare

Completare in 24 ore + 1% din valoarea
Zilei

Repetare in aceeasi luna a oricareia dintre

Dublarea penalitatii aplicate initial
situatiile de mai sus

14.4. Neconformité;i grave - risc sanitar si cauze de reziliere de drept
In cazurile €numerate mai jos nu se aplica penalitate Pecuniara, ci masuri imediate:

Consecinta

imbolnavire confirmaté a minim unui elev din

Suspendare imediats + investigatie +
cauza hranei

reziliere de drept dacs se confirma
culpa prestatorului

Pierderea autorizatiei DSVSA pe parcursul
contractului

Reziliere de drept

Neprezentarea Ia livrare fara notificare
prealabild (mai mult de 2 zile consecutive)

Reziliere de drept

Refuzul prelevarii de probe alimentare Notificare + 10% din valoarea zilei:

repetarea = reziliere

Insolventa prestatorului, intreruperea
nejustificata a prestarii serviciilor

Reziliere de drept, fara plata de daune

14.5, Situatii exceptionale — exonerare de penalitati

Prestatorul este exonerat de aplicarea penalitatilor dacs indeplineste cumulativ urmatoarele
conditii:

a) notifica autoritatea contractanta cu minim 1 (una) ora inainte de ora programata pentru
livrare;

b) explica in scris motivyl (defectiune masind, boal bucstar, intrerupere utilitati, intemperii,
accident, alte cauze obiective);

C) propune o solutie alternativa (livrare cu intarziere controlata, colaborare cu gl operator pe
baza de subcontract de urgenta, meniu rece inlocuitor etc.);

d) autoritatea contractantj accepta formal solutia propuss.
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14.6. Plafon lunar al penalitatilor

Cumulul penalitatilor aplicate intr-o luna calendaristica ny poate depasi 10% din valoarea
totala a serviciilor prestate in luna respectiva. La atingerea acestui plafon, partile se intalnesc
pentru o analiz comuna, iar dacg neconformitatile persistd, autoritatea contractantg
declanseaza procedura de reziliere.

14.7. Procedura de aplicare a penalitatilor
1. Constatarea neconformitatii se face prin Proces-verbal de constatare, semnat de

profesorul de serviciy + lucratorul oficiului alimentar (din partea AC) si un reprezentant al
prestatorului. Dacs réprezentantul prestatoruly; refuzg s3 Semneze, se consemneazs
refuzul.

2. Notificarea scriss a penalitatii se transmite prestatorului in maxim 48 de ore dela
Constatare, cu specificarea valorii $i temeiului aplicarii.

3. Prestatorul poate contesta in scris penalitatea aplicata, in termen de 5 zile lucratoare de I3
primirea notificarii, cu dovezj.

4. Penalitatea confirmats se deduce din factura lunii in curs. Daca prestatorul a formulat
contestatie in termen, se tine cont de analiza acesteia la decizia final3 de aplicare.

14.8. Reziliere unilaterala de citre autoritatea contractants

Beneficiarul isi rezerva dreptul de a rezilia unilateral contractul, fars plata unor daune
materiale, cu o notificare cu cel putin 30 de zile inainte, in una dintre urmatoarele conditii:

* inchiderea internatului;
* imposibilitatea de plats datorata intarzierilor de rambursare a costurilor de citre finantator;
* intrarea in insolventd a prestatorului.

15. CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERI TEHNICE

Conditii minime impuse de autoritatea contractanta. In cadrul Propunerii tehnice, ofertantul va
prezenta:

a) dovada inscrierii in actul constitutiv al societatii, ca obiect de activitate, a serviciilor de
catering;
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b) Autorizagie sanitar-veterinari de func;ionare, emis3 de DSVSA, pentru punctul de
lucru in care se Prepara hrana, valabilj |3 data deschiderii ofertelor — este obligatorie;

C) prezentarea unei liste a principalelor prestari de servicii similare (catering pentru unitati
$colare) in ultimii 3 ani, continand valori, perioade de prestare, beneficiari, indiferent dacg
acestia din urma sunt autoritati contractante say clienti privati;

d) prezentarea Autorizatiilor sanitar—veterinareldocumente ANSVSA doveditoare pentru
mijloacele de transport utilizate, valabile Ia data deschiderii ofertelor:

exemplificative;

f) prezentarea unei persoane de contact (administratorul say o persoana desemnats de
acesta), cu care se va solutiona in scris orice problema aparuts pe parcursul derulgrii
contractului;

h) prezentarea documentelor privind medicul/tehnicianul nutritionist desemnat pentry
prezentul contract (in scopul evalurii factorilor 1 $i 2 din criteriul de atribuire): contract
individual de munca, extras REVISAL, CVin format european (HG 1021/2004), diplome de
studii si de specializare, declaratie de desemnare pentru prezentul contract:

i) o declaratie pe proprie rdspundere a ofertantului din care s3 rezulte ca a tinut cont Ia
elaborarea ofertei de obligatiile relevante din domeniul mediului, social si al relatiilor de
munca.

Cele trei variante de meniuri depuse la ofertare vor fi folosite, alternativ sau in diverse
combinatii, pe toats perioada derularii contractului. La executia contractului, prestatorul va
intocmi lunar pentru luna urmatoare 4 (patru) variante de plan-meniu insotite de calculul
caloriilor, continutul de lipide, proteine $i glucide, care vor fi trimise autoritatii contractante
spre aprobare.

Firma de catering nu are voie sa modifice structura meniurilor stabilite si aprobate fars
acordul autoritatii contractante.

Ofertantul participant la procedurs trebuie sa respecte particularitatile unitatii de Tnvatamant
beneficiare ale serviciului de catering prevazute in prezentul caiet de sarcinj si graficul de
prestare al acestui serviciu.
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16. CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII
FINANCIARE

Avénd in vedere cj Procedura este organizatj cu buget fix, in aplicarea art. 187 alin.
(6) din Legea nr. 98/2016, tarifele unitare nu fac obiectul licitirii say negocierii.
Acestea sunt stabilite |a nivelul cuantumulyi alocatiei de hranj Prevazute de Hotirarea
Guvernului nr. 6/2026:

* 39,67 leilzi fara TVA (48 lei/zi cu TVA) —elev cu certificat de incadrare in grad de
handicap;

* 26,45 lei/zi fara TVA (32 lei/zi cu TVA) - elev fars certificat de incadrare in grad de
handicap.

Propunerea financiars va fi elaboraté prin completarea formularului de oferta si a
centralizatorului de preturi, care vor contine:

C) detalierea estimativs costurilor pentru mic dejun, pranz $i cind (pe fiecare categorie de
elevi) — cu scop informativ, nu ofertabil.

Preturile/tarifele unitare pot avea maximum doug zecimale.

Conditii de plati:

Procesul verbal de receptie va fi inaintat achizitorulyi impreuna cu Factura. Facturile se
intocmesc lunar si se prezints insotite de documentele €numerate mai sus (proces-verbal
receptie, borderou portii, lista participanti, raport nutritional lunar) pana in data de 02 a lunii
urmatoare.

17. DURATA CONTRACTULUI

Durata contractului este perioada cuprinsa intre 05.05.2026 — 31 -12.2028, cu posibilitate de
prelungire prin act aditional pentru perioada 01.01.2027 — 30.04.2027, in aceleasi conditii
contractuale si in functie de fondurile disponibile.

Preturile unitare raman ferme Pe toata durata de valabilitate a contractului, Cu exceptia
modificarii cuantumuluj alocatiei de hrana prin act normativ (HG sau lege). in acest caz,
tarifele se ajusteaza conform formulei prevazute in contractul de servicii.
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intocmit,

Administrator de patrimoniu,
Florentina Cioba
Semnétura .. A .

ANEXA NR. 1 LA CAIETUL DE SARCINI

PARTICULARITA]‘I ALE MENIURILOR SOLICITATE
(meniu — cantitati — optiuni)

Components si cantitati orientative

* Péine=110¢g
* Ceai de fructe indulcit 10% zahar sau lapte pasteurizat = 250 m|

* Lacare se adauga alte dous produse, cum ar fi: salam, suncj presats,
crenvursti, gem, branza telemea, pateu, Casgcaval = 50-100 g; unt = 25 g;
branza topita, oy = 1 buc/persoans

Cuprinde 3 felurj de mancare:

Felul |
* Ciorba/crema de legume sau supa de pui cu taitei sau galuste = 300 mi
* Ciorba cu carne de pui sau vitd = 300 ml/ 60 g/120g

Felul 11
* Méncare scazuta + garnitura = 300 g

* Friptura de carne (pui, vita sau porc) = 100-125 g / 200-225 g procesats
si fara os

* Péine =220 ¢

Felul Ill - Desert
* Eugenie, napolitana, biscuiti, turta dulce, fructe

Contine 2 feluri de mancare:
* Péine=110g

Felul |
* Compot = 250 m|

* Un produs pe baza de lapte (ex.: orez cu lapte, gris cu lapte), spaghete cu
branza sau carne, budincs de gris, iaurt, paste cu lapte, mamaliguta cu
brénza si smantana = 300 g
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Components si cantitati orientative

Felul Il
* Cartofi frantuzesti = 250-300 g, sau

* Mancare scizuta = 400 g /440 g (din care 360 g fara carne $i40-80 g
carne fara os), diferite variante

Mentionidm c3 toate gramajele sunt produse finite.

* Se face precizarea c3 se solicita ca atat alimentele ¢e compun micul dejun (cu exceptia
painii), cat si carnea de |a masa de pranz (felul 1) s3 fie portionate Ia gramajul prevazut in
particularitatile impuse de legislatia sanitar.

ANEXA NR. 2 LA CAIETUL DE SARCINI

LISTA ALIMENTELOR NERECOMANDATE PRESCOLARILOR $I SCOLARILOR
(extras din Ordinul Ministerului Séanatétii nr. 1 563/2008)

in intocmirea meniurilor si la executia contractului, prestatorul nu va utiliza urmétoarele
categorii de alimente:

1. Bauturi ricoritoare carbogazoase si produse cu zahir adaugat
* bauturi récoritoare carbogazoase (sucuri acidulate de orice fel);

* bauturi energizante;

* bauturi cu adaos de cofeina;

* nectar de fructe cu continut de zahar adaugat peste 10 9/100 m|;

* produse lactate cy continut de zahar adaugat peste 11 9/100 g;

* siropuri si concentrate de bauturi

2. Produse de patiserie i cofetdrie cu continut ridicat de zaharuri / grasimi
* produse cu zahar adaugat peste 15 9/100 g (prajituri, produse de cofetarie);

* Inghetate cu grasimi vegetale hidrogenate:

* produse cu indulcitori artificiali;

* produse cu continut ridicat de grasimi trans;

* gume de mestecat cu zahar.
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3. Produse sirate in exces

* chipsuri;

* produse de tip snack cy continut de sare peste 1,5 g/100 g;
* produse de patiserie sérate cu continut ridicat de sare;

* arahide, seminte sau alte produse sarate in exces.

4. Produse din carne procesate
* produse din carne cy continut ridicat de nitriti;
afumaturi in exces;

mezeluri cu compozitie neclars sau cy aditivi alimentarj neadmisi.

(3]

. Alte produse nerecomandate
* alimente preparate cy uleiuri hidrogenate say Cu grasimi trans;

* alimente cu aditjyj alimentari din categoria celor nerecomandati copiilor (conform listei
OMS 1563/2008):

* alimente cu coloranti artificiali:
* produse cu termen de valabilitate depasit sau fara etichetare conforms.

Prestatorul va confirma lunar, prin raportul nutritional al Mmedicului/tehnicianuluj
nutritionist desemnat, c3 nicjun aliment din lista de maij Sus nu a fost folosit in
meniurile livrate.

Prezenta lists reprezinta un extras. Pentry detalii si completdri, se vor consulta prevederile integrale
ale OMS nr. 1 563/2008, cu modificarile si completarile ulterioare.
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